Michel Redde Pouilly-Fumé Bois Saint

Andelain

Thierry en zijn zoon Sébastien Redde staan in de
eredivisie van sauvignonwijinmakers in de Loire.
Deze les Bois de SaintAndelain komt van een
hooggelegen wijngaard met dertig jaar oude
sauvignon blancstokken. De grond bestaat
voornamelijk uit vrij zeldzame vuursteen, ofwel
'silex’. De vergisting en zestien maanden durende
rijping vindt plaats in grote eikenhouten vaten.
Deze cuvée wordt alleen gemaakt in oogstjaren

van uitmuntende kwaliteit, zoals 2011, 2013 en

2014.
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Onderscheidingen

Proefnotitie

Mineralige en rokerige nuances
in de geur. Krachtig van smaak,

met frisse zuren en een ronde,
geurige, aromatische afdronk.

Drinken bij

Heerlijk bij fijne visschotels,
gebakken of uit de oven.

Houdbaarheid

Nu op dronk, na de oogst
fenminste tien jaar houdbaar.

Druivenrassen

100% Sauvignon Blanc

Persoonlijke proefnotitie

2019 Vinous | Rebecca Gibb MW - augustus
2021: 92/100 punten | A firm, structured
style, and rather powerful

2013  Guide des Vins bettane+desseauve 2016:
16.5/20 punten

2013 La Revue du Vin de France - Guide des

meilleurs 2016: 16,/20 punten
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